Popis produktov na vyrobu destilatov
Pripravky firmy Erbsloh

Kvasinky

Spiriferm — vySlachtend, silne kvasiaca suchsta kvasinka. Ide o kvasinkovy kinéW —

490 -15 roduSaccharomyces cerevisada idealne kvasiace schopnosti pri kvaseni kvasov
z ovocia.Cisté tony a kompletné prekvasenie palenkovych kwaBola selektovana cielene
pod’a poZiadaviek ovocnych palenic.Ma vysoku alkoholmléranciu pri nizkej penivosti.
Davkovanie:20 — 30g/100 L kvasu. Zakvas z kvasiniek pripetdk, Ze vo vlaznej zmesi (5-
10 nasobné mnozstvo) vody a kvasu v pomere 1:1lipsate kvasinkovu kultiru a nechéate
bobtna asi 15 minat. Teplota zmesi by mala’lygvnaka ako teplota kvasu, aby sa zabranilo
teplotnému Soku kvasiniek.

Spiriferm Classic — vySlachtena, silne kvasiaca sudhigéta kvasinka. M4 ideélne kvasiace
schopnosti pri kvaseni kvasov z ovocia za Standgactit podmienokCisté tony a kompletné
prekvasenie palenkovych kvasov. Ma vysoku alkoholaeranciu pri nizkej penivosti.
Davkovanie:20 — 30g/100 L kvasu. Zakvas z kvasiniek pripetdk, Ze vo vlaznej zmesi (5-
10 nasobné mnozstvo) vody a kvasu v pomere 1:1lipsate kvasinkovu kultiru a nechéate
bobtna asi 15 minat. Teplota zmesi by mala’lygvnaka ako teplota kvasu, aby sa zabranilo
teplotnému Soku kvasiniek.

Spiriferm Arom — je silne kvasiaca suchéista kvasinka so zvyramjacimi, arému
uvolnujucimi vlastnogami. Ide o kvasinkovy knie rodu Saccharomyces cerevisae (var.
Baynaus) Uplné prekvasenie podporuje arému péalenkovychsawapri vyrobe vEmi
aromatickych destilatov. Spiriferm Arom je schopmyolnit’ vel’ké mnozstvo aromatickych
ovocnych latok a zatwje intenzivnu, rozmanitu paletu voni. Zabedmokonalé prekvasenie
uz pri teplote 15°C. Ma vysoku toleranciu na alkahd nizkej penivosti. Vynikajucedinky
najma pri marhtovych, broskyovych a hruskovych kvasoch.

Davkovanie:20 — 30g/100 L kvasu. Zakvas z kvasiniek pripetdk, Ze vo vlaznej zmesi (5-
10 nasobné mnozstvo) vody a kvasu v pomere 1:1lipsate kvasinkovu kultru a nechéate
bobtna asi 15 minat. Teplota zmesi by mala’lygvnaka ako teplota kvasu, aby sa zabranilo
teplotnému Soku kvasiniek.

Oenoferm Freddo —je Specialne selektovana suctidta kvasinka, ktord sa pouziva na
zaatkovanie studenych kvasov uz od teploty 8°C, akraj zachovanie arémy riadenim
teploty chladného kvasenia ( 13 - 17°C). Pri sdlekbto kvasinkového km& LW — 317 -30
rodu Saccharomyces cerevisae (var. Baynass)kladol zvlastny déraz na vysoky stiupe
koneiného prekvasenia napriek nizkym kvasiacim teploféemto kmé tolerantny k nizkej
teplote sa hodi najmé& k uchovaniu arémy chladnéresénia. Pritom sa spomali proces
kvasenia atvorba CO2. To ma za nasledok, Ze smatické latky menej odparuju.
Vynikajuce &inky najma pri cerediovych, marhtiovych, broskyiovych a hruskovych
kvasoch pri nizkej teplote kvasenia.

Davkovanie:l5 — 259/100 L kvasu. Zakvas z kvasiniek pripetak, Ze vo vlaznej zmesi (10
nasobné mnozstvo o teplote maximéalne 35°C) vodyaalk v pomere 1:1 premieSate
kvasinkovu kultaru a nechate bobfrasi 15 minut. Teplota zmesi by mala’bpvnaka ako



teplota kvasu, aby sa zabranilo teplotnému Sokwsikiek, maximalny pripustny rozdiel
teplot je 8°C.

Enzymy

Distizym FM — pektolyticky enzym, Specialne vyvinuty na vysokuiaku v kyslom pH
prostredi bobibvého a kdstkového ovocia. Distizym FM rychlo Stiefetky pektinové latky,
¢o ma za nasledok vyrazné zniZenie viskozity kvamha skvapalneniu. Kvas sa da potom
lahSie mieSaacerpa’. Intenzivnym rozkladom kvasu sa ukigju cenné latky a zvySuje sa
obsah aromatickych latok. Skvapalneny kvas zlepptgvasenie kvasko vedie k vésej
vytaznosti alkoholu. Siasne sa zniZuje nebezpastvo pripalenia kvasu pri destilacii.
Davkovanie:25 — 50ml/100 L kvasu. Vyssie davky hlavne u hek# jatk. Distizym FM sa
zriedi vodou na 5-10% roztok (teplota medzi 15 “@0a pridava sa postupne do migka
na ovocie alebo priamo do kvasu. Dobre premieSajte.

Trenolin Bukett DF — kvapalny ¢isty enzym k uvbneniu aromatickych latok. Disponuje
ved'ajSou betaglukozidazovou aktivitou, ktora vedievklmeniu aromatickych alkoholovych
terpénov. ZvySuje aromu hlavne u mditwych, slivkovych a hroznovych kvasov.
Déavkovanie:5ml/100 L kvasu. Trenolin Bukett D§a zriedi 5 ndsobnym mnozstvom vody
a pridava sa v dobe doznievajuceho kvasenia. Oipsame sa postara doznievajuca aktivita
kvasiniek.

Vyziva pre kvasinky

Vitamon Combi — Zivna sd@ pre kvasinky, zloZzena z diamoniumfosfatu a vitamigl
(thiamin). Podporuje zaistenie rychlehaiatku kvasenia a kompletné dokvasenie. Je nutné
ju prida’ hlavne do kvasov s vysokym obsahom cukrov (abysikky neuhynuli z dévodu
cukrového Soku) alebo do kvasov z nizkym obsahosikdtych latok.

Davkovanie:30g/100 L kvasu. Davka sa rozpusti v 5-10 nasobmoiozstve kvasu a prida sa
do kvasnej nadoby.

Uprava pH

Erbsloh pH Senker —kvapalnd kombinacia kyselin k okysleniu ovocnychadawv. Jeho
ucinok spaiva vo vyvazenej kombinacii citronovych a ndligch kyselin. Znizuje pH kvasu
na arové pH 3,0 — 3,5. Chréni kvas pred bakteridlnymi ifakni potl&enim neziaducich
mikroorganizmov ako sU octové, niiee a maslové baktérie. Podpordjsté prekvasenie
a tym optimalizuje vyvoj ovocnych arom a buketnydtok.

Davkovanie:1-3 L/100 L kvasu priamo do kvasnej nadoby. DgiremmieSajte.

Odpeiovac

Erbsléh Schaum-ex -silikonovy odpéova Specialne vyvinuty pdé poziadaviek palenic a
liehovarov. Sposobuje rozklad povrchového napatasév a tym sa zabrani tvorbe penovych



bublin. Vlastnosti povrchovo aktivnych latok efgkié zamedzuju nezZiaducej tvorby peny
pocas kvasenia a destilacied®ka znizeniu objemu kvasnej peny sa lepSie vyuZayacita
kvasnych nadob. Kvas sa das destilacie nepripaje. Erbsléh Schaum-ex nie je zdraviu
Skodlivy a je chtovo a pachovo neutralny. Pouziva sa najmé@resiovych a hruskovych
kvasoch.

Davkovanie:2 — 4 ml/100 L kvasu.Pridava sa priamo do kvasb@ldo kotla pred procesom
destilacie.



